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Wie kamen Sie auf die Idee sich
mit einer Gastronomie selbst-
standig zu machen, die auf dem
Kernprodukt der Suppe basiert?

Nun, um dies zu beantworten mus-
sen Sie meine berufliche Laufbahn
kennen. Ich bin als Fleischermeis-
ter so ziemlich herumgekommen
und so ergab es sich, dass ich
nach mehrjahriger Tatigkeit im
Management fur einen namhaften
Lebensmittelhersteller auf den Ge-
danken kam, etwas zu tun, dass
es so noch nicht gab. Déner, Bur-
ger, Pizza, Wirstchen, das klassi-
sche Fast Food ist bis dahin ja
ohne die alternative Suppe ausge-
kommen. (Meiner Meinung nach
wurde die Suppe an sich auch
sehr stiefm(itterlich behandelt). Also
ran an die Konzeptionierung und
los ging es.

Was ist das Geheimnis Ihrer
Suppen, dass es taglich ptinktlich
zur Mittagszeit eine Schlange
vor Soupreme gibt.

Zunachst mochte ich sagen, dass
wir das Rad nicht neu erfunden
haben, dennoch haben wir uns im
Laufe der letzten 10 Jahre einen
ganz ansehnlichen Ruf erarbeitet.
Im Soupreme ist jeder Gast gerne
gesehen. Hier sitzt der Elektriker
neben dem Staranwalt und der
Arzt neben der Buroangestellten.
Das ist ab und an schon eine inte-
ressante Mischung und macht
natdrlich auch das bestimmte
Soupreme Gefiihl. Neben der
Verwendung von Top Qualitat der
Rohwaren, nehmen wir uns ein-
fach die Zeit, die die Zubereitung
eines anstandigen Essens bend-
tigt und gehen mit Liebe und res-
pektvoll damit um. Im Ubrigen

gibt es seit mindestens 150 Jah-
ren Suppenkichen. Etwas Demut
schadet auBerdem auch nicht. Es
sind nicht nur die Suppen, auch
unsere Menlauswahl kann sich
sehen lassen. Es werden alle
Suppen und Menis ohne Zusatz
von Geschmacksverstarkern, Farb-
stoffen, Phosphaten oder anderen
kennzeichnungspflichtigen Zusatz-
stoffen hergestellt. Letztlich ist es
aber auch der unschlagbare Preis
der das Soupreme fiillt.

Was kénnen Sie z.B. besonders
empfehlen?

Kreolisches Chicken Chili
0,31 zu 3,90 oder 0,51 zu 4,90

Westafrikanische Erdnuss Suppe
0,3l zu 3,50 oder 0,51 zu 4,30

Schnitzel Wiener Art mit hausge-
machter griiner SoBe und lecker
Salzkartoffeln zu 7,50

Sie haben auch einen Catering
Service, was erwartet einen hier
als Kunde?

Unsere Kernkompetenz liegt in
der Versorgung Berufstatiger wah-
rend der Mittagszeit, dennoch
bieten wir Catering an im Bereich
Flying Bufett oder flr groBere
Events bis zu 150 Personen. Bei
uns kann die Kanzlei von nebenan

oder das Werbeatelier einen War-
mer mit guter Suppe bestellen,
wenn keiner so richtig Mittag ma-
chen kann.

Im Juni feiern Sie Ihr 10-jahriges
Bestehen gibt es eine Veranstal-
tung oder andere Specials?

Gut wir haben die Absicht vom 11.6.
bis einschlieBlich 15.6. unsere Sup-
pen zum Preis wie vor 10 Jahren
anzubieten und werden am 15.6.
unsere Gaste noch zum Umtrunk
einladen.

Welchen Bezug haben Sie zur
Stadt und dem Standpunkt
Offenbach?

Ich bin Offenbacher, hier geboren,
hier geheiratet, meine Kinder gehen
hier in den Kindergarten und in die
Schule. Ich wiirde es dennoch als

Hassliebe bezeichnen, da ich
eher sentimental veranlagt im Be-
zug auf die Entwicklung unserer
Stadt bin. Vieles hier hat sich ver-
andert und ist im Umbruch. GroBe
Herausforderungen stehen dieser
Stadt und deren Einwohnern be-

VOr...

Was wiinschen Sie sich fiur die
Zukunft /| Haben Sie einen Aus-
gehtipp fiir Offenbach?

Weiterhin den Respekt vor dem,
was ich tue zu bewahren und dank-
bar zu sein.

Mein personlicher Tipp die Main-
promenade in der Schoffenstrasse
in Burgel. Fir mich ist das eines
der besten Lokale flir mediterrane
Kiche in Offenbach.



